L'INCONTRO A TORRAZZA COSTE

Vini, le nuove etichette
agitano i produttori
Il rebus ingredienti

La normativa europea scattera dal prossimo 8 dicembre
Esentate le bottiglie relative alla vendemmia 2023

TORRAZZA COSTE

Circa 200 produttoridivino ¢
tecnici del settare hanno par-
tecipato giovedi pomeriggio,
alla Fondazione Riccagioia
di Torrazza Coste, al conve-
gno, promosso dall'ordine
dei dottori agronomi e fore-
stali di Milano, sulla nuova
etichettatura deivini. In base
al recente regolamento della
Commissione europea a par-
tire dall'8 dicembre sara ob-
bligatorio peri produttori in-
dicare in etichetta il valore
energetico (calorie) e la lista
degli allergeni del prodotto.
Possono essere inseriti nell'e-
richetta virtuale, accessibile
tramite Qr Code, invece, gli
altri ingredienti e la tabella
nutrizionale.

LEPERPLESSITA
Una decisione che sta crean-
donon pocodibartitoe preoc-

cupazioni tra gl addetti ai la-
vori, che si sono ritrovati er
a Riccagioia, una sessantina
in presenza e circa 140 onli-
ne. «Se al termine della lavo-
razione dobbiamo aggiunge-
re un ingrediente prima
dell'imbottigliamento, ma le
etichette sono gid pronte, co-
me ci comportiamo®s, &stata
una delle domande poste ai
relatori (agronomi, Unione
italiana vini, ispettorato Re-
pressione frodi). «Come sap-
piama, & possibile che in fase
di lavorazione sia necessario
aggiungere al vino un ingre-
diente - spicga l'agronomo
Micola Parisi, che ha modera-
to lincontro — Ma solitamen-
te il produttore prenota an-
che un mese prima le etichet-
te in modo da averle per I'im-
bottigliamento. E se uningre-
diente va aggiunto all'ultimo
momento € in etichetta non
c'¢ gi compie un'infrazione.

Quindi si rischia di dover pro-
durre etichette diverse per
ogni lotto, perché, magari, in
uno serve un determinato ti-
podiingrediente einun altro
nos, Altri produttori hanno
chiesto chiarimenti sulle so-
stanze che rientrano o no nel-
la categoria degli ingredien-
[, per capire cosa v messo in
etichetta. Sulla tempistica, i
tecnici hanno ribadito che la
data resta I'S dicembre, ma
sono esentati dai nuovi obbli-
ghi anche i vini dell'ultima
vendemmia gia prodott pri-
ma diquella data. «Per capire
meglio turtd gli aghpcrﬁ biso-
gnerdattenderei chiarimenti
del ministero - conclude Pari-
51— In ogni caso, ¢l troviamo
davanti a una svolta epocale
nel mondo del vino, che pro-
durrd di certo cambiamenti
sull'organizzazione del lavo-
rodelleaziendes. —

OLIVIERD MAGGI

Il tavolo dei relatori al convegno di Torrazza Coste

LA SCHEDA

Termini troppo tecnici
chepossono spaventare

TORAAZZACOSTE

Ma cosa ci sard scritto sulle
nuove etichette in base alle
prescrizioni del regolamen-
to europeo? Come & stato il-
lustrato durante il convegno
di ieri, ad esempio, su un vi-
no bianco fermo la dicitura
(solo con gli elementi abbli-
gatori da riportare) saréc
uva, metabisolfito di potas-
sio, carbossimetileellulosa,
acido metatartarico, acido
tartarico, acido malico, aci-
do lattico, acido ascorbico.
Suun'etichetta di vino rosso

Il pubblico presente al convegno

fermo la dicitura sara: uva,
metabisolfito di potassio,
tannino, gomma arabica, aci-
do metatartarico, acido tar-

dedicato alle nuove norme sulle etichette

tarico, acido lattico. Ancora,
passando allospumante me-
todo Charmat: vino, zucche-
ro, metabisolfito di potassio,
dimetilcarbonato, tannini,
poliaspartato di  potassio,
carbossimetilcellulosa, aci-
dotartatico, acidomalico, In-
fine, l'etichetta di uno spu-
mante metodo Classico sa-
ra: uva, mosto di uve, sacca-
rosio, sciroppo di dosaggio,
conservanti (selfid). Daquii
timori per Fimpatto che le
nuove etichette potranno
avere sul consumatore, che,
avguistando il vino a scaffa-
le, si trova davant una serie
dirermini recnici, poco utiliz-
zati nel linguaggo comune,
enonsacome interpretartifi-
o in fondo. Per questo sara
necessaria un'efficace cam-
pagnainformativa per evita-
Te ripercussioni negative sui
consumidivino. —

«llrischio e di dover cambiareindicazioni per ogniimbottigliamento» |

L'allarme per un aumento dei costi legatialla carta e alle varie matrici

«Costretti a diventare burocrati»
alconvegnolo stogo dell’enologo

ILDIBATTITO

TORAAZZACOSTE

osl si rischia
di trasforma-
(( re 2l enologi

in burocratis.
Marco Bertelegni, enologo ¢
direttore tecnico dell'azienda
Monsupello di Torricella Ver-
zate, era tra i presenti a Ricea-
gioiaal convegno di giovedi. E

condivide dubbi ¢ perplessith
dei colleghi sulla nuova eti-
chettatura dei vini; «Ci sono
ancora troppi punti da defini-
re e poca chiarezza su molti
aspetti - commenta Bertele-
gni -. Come ha fatto cenno un
colleza, cisono molte incertez-
ze su come utilizzare certi tpi
di ingredienti. 1l vino non &
unaformulachimica che rima-
ne la stessa, ma é un prodotto
che ha le sue diversita in ogni
annata. Addirittura, ¢i sono

differenze  nell'imbottglia-
mento di una stessa base in
unastessaannata. O, ad esem-
pio, un prodotto pud essere
utilizzato per il primo imbotti-
gliamenm, ma si pud decidere

i non utilizzarlo pil nel se-
condo. Cid significa che biso-
gnacontinuarea cambiare, ag-
giungene o togliere ingredien-
ti dall'etichetta. In questo mo-
dolenologonon fa pit lenolo-
g0, ma diventa un burocrates.
Bertelegni condivide i imori

anche sull'impatto delle nuo-
ve etichette sul consumatore:
«E ovvio che tutti vogliamo
tracciabilith dei prodotti e tra-
sparenzainquellochesifa, ba-
sta fare un giro con noi in canti-
na ¢ siamo in grado di spieza-
re tutte le fasi della lavorazio-
ne e i prodotti che impieghia-
mo, ma servonoanche interlo-
cutori preparati — aggiunge -.
Uno che conosce la materia sa
che i prodotti urilizzati sono
naturali, mentre chi non &
esperto pud pensare che siano
sostanze artefattes, Infine, il
problemadell'aumento deico-
sti: «La carta & aumentata del
30% negli ultimi anni, ma, pit
del costo dell'eticherta, ad inci-
dere sar ogni anne la modifi-
ca della matrice per inserire o
toghere degli ingredientn —
conclude il direttore di Monsu-
pello - Inoltre, ¢ saranno co-
stiinpil peril QrCode e perin-
gaggiare consulenti che aiuti-

MARCO BERTELEGNIE IL
DIRETTORE TECNICO
DELLA CANTINA MONSUPELLD

«Cisonoancora
troppi punti da
definire:il vino non &
formulachimicas

no a fare le cose pil in regola
possibile, Moi, ad esempio, so-
no ormai dieci anni che abbia-
moadottate il Qr Code, che, ol-
tre alla scheda tecnica, da in-
formazioni sulla tracciabilita
del prodotto e degli imballag-
gi, ma immagino le difficolta
di piceole realtd non ancoraat-
trezzate. E c'& sempre il ri-
schiodiincappare in sanzioni.
Cosisirischiadi mettere incri-
siulteriormente il nostrocom-
parto, Spesso penso che 1 no-
striinterlocutor politici a livel-
lo europeo non capiscano, al
dila dE]]’asPetto teorico, le ri-
percussioni pratiche di certe
decisioni». Da chiarire, infine,
anche la questione del vino
sfuso; finora non erano previ-
steetichette peri fustie i conte-
nitor, mentre adesso bisogne-
ra adeguarsi anche in questo
settore alle prescrizioni del re-
golamento Ue, —

OM.



